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Blizi se Karacofa neboli Vanoce. Znate staré romské tradice?

autor: DuSan Végai

Cesti a slovensti Romové nazyvaji Vanoce Karacona. V mnohém se ale jejich priib&h nelisi od toho, jak je
slavi vétSinova spolecnost. Pfesto se v nich objevuji tradice, které rozhodné stoji za pozornost. Romové
se treba o Vanocich omyvaji v nddobé, na jejimz dné lezi mince. To ma rodiné prinést bohatstvi, zdravi a
$t&sti. Na rodi¢e a hlavné na maminku, kterd na Stédry den vytvéarela vanoéni atmosféru, zavzpominala
Sestapadesatiletd Marie z Prahy:

»Moje maminka pochazela z Podkarpatské Rusi a vzdycky musela mit pirohy, na slano, i na sladko.
Délaly se placky z mouky, z prasku do peciva nebo z drozdi. Néco podobného jako langose, ale nebyly to
langoSe. Délaly se bramborové placky, smazené houby, protoze se fikd, Zze néco musi byt ze zemé, néco
z lesa, néco z orné pldy. Tedy to vSechno musela mit maminka na stole, od kazdého kousek."

Drive Romové nedélali saldt a kapra. Varili brambory, maso, nejcastéji veprové nebo kureci a pekli
koldcCe. Na stole nesméla chybét oblibend romskd vanodni jidla: fazole se susenymi Svestkami
(Slivéanka), Svestkova polévka, buchti¢ky polévané sadlem a sypané mdkem (bobalki), plnéné zelné
listy (holubki), pInéné tastic¢ky (piSota), ¢i tvarohové nebo makové zaviny z kynutého tésta (Singa). V
soucasné dobé se ale jidla nelisi od vétSinové spolecnosti. Co se tradic tyce, ty ale Romové drzi i v
dnesni dobé:

,Kapr, to je zédklad, to musi byt. Kulaty chleba, v ném zapélend svicka, to je tradice. | kdyz uz mém

vénecek se svickama, tak ten kulatej malinkej chleba musi byt.”

V upomince na to, Ze se JeZi$ narodil ve chlévé, si Romové v minulosti na Stédry vecer prostirali na zemi
na sldmé. Kdyz pak rodina veclerela u stolu, dala se sldma symbolicky i pod néj. To se kdysi dodrzovalo i
v Ceskych a slovenskych rodinéach.

»Pod stromecek ddvam sldmu, to madm po moji mamince. Rika se, Ze to je pro 3tésti a pro bohatstvi,
protoze JeziSek se narodil na sldmé.”

Marii je lito, Ze neméla moznost se toho od maminky naucit vice:

,KdyZz mi bylo 15 let, tak maminka onemocnéla. Kdyz zemrela, bylo mi 17 let a ji 45 let. Takze ja jsem se
toho od ni naucila malo a dodneska mé to mrzi. Ale aspon jsem pochytila ty recepty, i kdyz to nikdy
nemélo tu spravnou chut jako od ni. Treba buchty délala z polohrubé mouky, drozdi, mléka, mésla,
zadélala si kvasek, tésto po vykynuti dvakrat az tfikrdt promichala, aby bylo via¢néjsi. Buchty pak plnila
makem, jablky, tvarohem s rozinkami, marmeladou ... a byly to takové ty velké prekrasné pohadkové
buchty, které se nakonec posypaly mouc¢kovym cukrem.”

Mariina rodina vi, Ze ke Stédrovecerni veceri mize zasednout aZ potom, co od kazdého jidla da kousek
na talif a vzpomene si na své rodice.

LZapalim svicku, ddm ji za okno a reknu ,mami, tati, pojdte se také najist s ndami‘. To je moje tradice a to
si neodpustim. Bohudik, naudila jsem to i moje déti. No a potom jdeme ke stolu a dékujeme Pdnu Bohu

za dary, které ndm dal.”



